Ruby

Artikel Nr.
Land
Herkunft

Rebsorte

Qualitatsbezeich.
Geschmack
Trinktemperatur

Ausbau

Boden

Fullmenge

Beschreibung

Empfehlung

07395
Portugal
aus der Steillage Cima Corgo aus Uber 30 Jahre alten Rebstécken

Sousao, Tinta Amarela (100 %), Tinta Cao, Tinta Francisca (100 %), Tinta
Roriz, Touriga Franca (100 %), Touriga Nacional (100 %)

D.O.C.
fruchtig
12 - 14°C

Handlese, Maischegarung, die Garung erfolgt in Lagares 3 Jahre in
groBen, alten Holzfudern gelagert

Schiefer

0,75 |

SUR, fruchtig, ca. 3 Jahre alt. Dunkelrote Farbe, erfrischender Duft nach
dunklen Frichten, der sich am Gaumen fortsetzt und sich mit
mineralischen Nuancen vermahlt. Ein jugendlicher Port mit gutem Extrakt

und feiner Balance.

Servieren Sie ihn am besten nach dem Essen, entweder solo oder mit
weichen Kasen.
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