Corte del Lupo Bianco 2921
Ca' del Bosco

Artikel Nr. :© 08240
Land Italien
Herkunft Franciacorta, die Higel der Voralpen in der Lombardei
Rebsorte Chardonnay (80 %), Pinot Bianco (20 %)
Qualitatsbezeich. DOC
Geschmack trocken
Trinktemperatur 10-12¢C

Ausbau 1/4 Vergarung im Holz, 3/4 im Stahl, 6 Monate Reife auf der Hefe,
- Abflllung ohne Pumpe, minimaler Schwefeleinsatz

CAdel Boéco

Boden eiszeitliche Moranen, Mergel, hoher Kalkanteil

CORTE DEL LUPO
2017

- Fillmenge : 0,751

Beschreibung Sehr lebendiger Wein mit Duft nach Walnissen und weiBem Pfirsich.
- Leichte Vanille mit cremig weicher Frucht bei sehr angenehmer Séure.


http://www.tcpdf.org

