La Cortigiana - Merlot DOC 2021

Cantine Sacchetto

Artikel Nr.

Land

Herkunft
Rebsorte
Qualitatsbezeich.

Geschmack

(4

Trinktemperatur

sacchetto

Ausbau

Boden

Fullmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

07272

Italien

Colli Euganei, Venetien

Merlot (85 %), Cabernet Sauvignon (15 %)

DOC

trocken

16 - 18 °C

Entrappen, sanfte Garung auf der Maische fur 8 - 10 Tage bei
269-28°C.Ein Teil wird in Barrique, der andere Teil in slawonischer Eiche
ausgebaut.

Tiefgrindige Boden mit steinigen Anteilen

0,751

Ein kraftvoller im Barrique ausgebauter Einzellagen-Merlot. Sein dichter
Aromaschmelz erinnert an Kirschen und schwarze Johannisbeeren.Er ist
weich, abgerundet und saftig.

gegrilltes Fleisch, geschmorte Gerichte.

Die Cantina Sacchetto gehort zu den besten Erzeugern der Region: man
setzt bei Sacchetto kompromisslos auf Spitzenqualitat. Es wird nur bestes
Traubengut verwendet und fur die héheren Qualitdten ausschliefSlich
solches aus eigenem Anbau. Seit jeher als Familienbetrieb gefuhrt,
kiimmern sich heute Filiberto Sacchetto und sein Sohn Paolo um die

Kellerei, unter Berulcksichtigung der traditionellen Werte der Region und
des Landes.
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