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Chateau du Trignon

Artikel Nr.
Land

Herkunft

Rebsorte
Qualitatsbezeich.
Geschmack

Trinktemperatur

; Fons Ausbau
CHATEAV pu TRIGNON
GIGONDAS
Boden
Fullmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

03065
Frankreich

Die sanften Hange am Ful3e des Dentelles de Montmirail im dstlichen
Rhénetal, nahe dem Dorf Gigondas

(%)

AOP - Qualitatswein
trocken

16 - 18°C

Offene Maischegarung der teilweise entrappten Trauben fir 3-4 Wochen,
Reifung in groBen Holzfassern fir mindestens 12 Monate

Kalkiger Lehm mit Anteilen von Sandstein und Fusskieseln
0,751

Die Farbe ist leuchtend rubinrot. In der Nase Noten von Toast, Mokka,
Nelken und "Garrigue" (die trockene mediterrane Landschaft mit
Thymian, Rosmarin, Wacholder). Am Gaumen zunachst frisch, kraftvoll
mit StRholz und Kakao, dann entwickeln sich weichere Aromen mit viel
Frucht von dunklen Beeren, zarter Vanille und samtigem Gerbstoffen.

Geschmorte Speisen und Wildfleisch.

Seit 1896 erstrecken sich die Weinberge des Gutes lUber Gigondas,
Rasteau, Sablet et Cétes du Rhdne. 2007 erwarb die Familie Quiot das
Chateau, bezaubert von den Dentelles de Montmirail und den
charaktervollen Weinen, und fiihren die Tradition des Chateau du Trignon
weiter nachdem sie es um 10 Hektar im Vacqueyras erweitert haben.
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