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Harpelunde, Lolland

Kirschlikor
sl

Eine kurze Garung des Kirschsaftes wird mit
gutseigenem Kirschweindestillat abgebrochen.
Heimischer Lolland Zucker wird zugesetzt und der
Likor reift dann in gebrauchten Barriques aus der
eigenen Kirschweinbereitung. Jedes Fass Likor wird
nach individueller Priafung unfiltriert abgefullt.

0,500l

Der Geschmack wird von einer intensiven KirschsulRe
mit einem Hauch Schokolade dominiert. Der Abgang
ist anhaltend und von unwiderstehlicher Zitrusfrische.

mit Sekt als "Kir Frederiksdal", zum Dessert, zum
Kaffee, fUr Cocktails

Harald Krabbe und seine Freunde haben ein
einzigartiges Original geschaffen, einen Wein aus einer
ganz speziellen Kirsche, komplex, charaktervoll und
trinkvergnuglich, der es mit jedem seriésen Rotwein
der Welt aufnehmen kann. Frederiksdal produziert
davon funf verschiedene Varianten. Frederiksdal
Kirsebaervin duftet begeisternd intensiv und
tiefgrindig. Auf Wein aus Kirschen kommt man nur,
wenn man es weil. Er erinnert in Duft, Anmutung und
Geschmack an grol3en Rotwein wie z. B.
konzentrierten, geschmeidigen Cabernet Sauvignon,
schmeckt trotz feiner StRe durch den hohen
Phenolgehalt der Frichte erstaunlich trocken und der
Ausbau in kleinen Holzfassern verleiht ihm seridse
Struktur mit profundem Ruckhalt und groRRartiger
Gerbstoffqualitat. Ein einzigartiges, originelles
Geschmackserlebnis, das besonderes Trinkvergnigen
garantiert.



